
Łosoś                                                             25-                                                                        

Sake toro (opalany brzuszek łososia)            27-                                    

Dorada kombujime                                        25-  

Marynowana ikra z pstrąga                            25-         

Tuńczyk bluefin akami (najchudsza część)     35-                               

Tuńczyk bluefin o-toro (tłusta część)             35-

Tuńczyk bluefin o-toro opalany                      35-                                                        

Małże św. Jakuba                                           33-                        

Awokado🌱                                                   17-                                                     

Tatar z łososia                                                  43-
tatar z łososia/sos sezamowy/dymka/sos mayo

Tatar z tuńczyka bluefin                                   55-
tatar z tuńczyka/dymka/sezam/masago arare/sos
ponzu                                                        

Krewetki w tempurze 5szt                               39-
podawane z sosem spicy mayo

Edamame  🌱                                                  20-
fasolka sojowa, sól maldon

Sałatka wakame                                                17-
wakame, ogórek, grzyby shiitakie, sezam

Mini miso wege 🌱                                           19-                                                        
wakame, grzyby shiitakie, dymka
 
Mini miso łosoś                                                20 -              
wakame, łosoś, grzyby shiitakie, dymka

Sake special                                                        49-
łosoś surowy/awokado/ikra marynowana /wasabi

Sake tatar                                                            47-
tatar z łososia/awokado/sezam/wasabi

Ebi salmon                                                          47-
łosoś surowy/krewetki tempura/kanpio/awokado/sos/wasabi

Rainbow                                                             48-
trzy rodzaje ryby/krewetki tempura/awokado/ogórek/wasabi

Woow                                                                44-
krewetki tempura/tykwa/ogórek/awokado/sos/wasabi/migdały

Dorada kombujime                                             42-
dorada/awokado/mango/limonka/wasabi

Krewetki tempura                                               40-
Krewetki  tempura/kampio/serek/ogórek/wasabi 

Surowy łosoś                                                      40-
łosoś/kampio/serek/ogórek/wasabi 

Tuńczyk bluefin                                                   46-         
tuńczyk akami/ogórek/awokado/maonezjapoński/dymka/
wasabi

Tuńczyk o-toro|Krewetka                                    49-
krewetka/awokado/toro opalane/kizami wasabi

Węgorz                                                              42-
kanpio/sos/awokado/ogórek/wasabi/pieprz sansho

Por|Baklażan🌱                                                  38-                 
por/awokado/kampio/bakłażan/wasabi/sos truflowy

Są to grube rolki z minimum czterema składnikami – od ryb i owoców
morza po swieże warzywa, wasabi 

które zawinięte są w nori. 6szt.
Łosoś                                                                    37-
awokado/rzodkiew/kampio                                                         

Grillowany łosoś                                                  38-
awokado/kanpio/sos teriyaki/ogórek/yuzu/sezam/dymka                                                           

Krewetki w tempurze                                           39-
mango/ogórek/awokado/sos                                                                                  

Tuńczyk bluefin akami                                           44-
awokado/rzodkiew/ogórek/dymka

Tuńczyk bluefin o-toro                                          46-   
rzodkiew/kanpio/shiso/ogórek/wasabi/dymka             
                                                                                                                                                                                                
Cukinia tempura🌱                                               36-
awokado/kampio/ogórek/dymka/sezam

                                                                                                                                                                                                

uformowany, owalny kawałek ryżu z odrobiną wasabi, 
na wierzchu którego znajduje się surowa ryba 2 szt

NIGIRI

SASHIMI
Są to kawałki surowej ryby podawane z sosem ponzu

3 szt

Łosoś                                                             38-                                                                                                                    

Dorada kombujime                                        40-          

Tuńczyk bluefin akami (najchudsza część)     45-

Tuńczyk bluefin o-toro (tłusta część)             45-

Małże św. Jakuba                                           40-      
                                                                                                  

PRZYSTAWKI I ZUPY

URAMAKI
Są to rolki zawijane odwrotnie - ryż  na zewnątrz, nori wewnątrz.8szt

FUTOMAKI

HOSOMAKI

Łosoś lub grillowany łosoś                                   25-

Dorada kombujime (marynowana w kombu)        25-

Tuńczyk bluefin akami (najchudsza część)           33-

Tuńczyk bluefin o-toro (tłusta część)                   39-

Węgorz                                                               33-

Małże św. Jakuba                                                 35-

Awokado🌱                                                         18-

Ogórek  z sezamem🌱                                        18-

Tykwa marynowana🌱                                         18-

Rzodkiew marymowana 🌱                                 18-

Są to cienkie rolki z niewielką ilością ryżu , dodatkiem jednego
składnika i wasabi. 8szt

ZESTAWY
ZESTAW MINI                                           14szt/65-
Hosomaki tuńczyk; Uramaki z krewetką; Futomaki łosoś

PHILADELPHIA SET                                   24szt/132-
Uramaki: sake special/sake tatar/krewetki tempura

ISHI WEGE SET 🌱                                    22szt/91-
Hosomaki: awokado/kampio; Uramaki z porem; Futomaki
cukinia tempura

AI SET                                                       26szt/135-
Nigiri: tuńczyk/łosoś/ hosomaki kampio/ uramaki dorada/ 
futomaki z krewetką

EMI SET                                                    30szt/193-
Futomaki: łosoś/cukinia w tempurze/tuńczyk/krewetka w
tempurze/dorada marynowana.

KOKESHI SET                                          44szt/229-
Uramaki: dorada/rainbow/tuńczyk/surowy łosoś;
Futomaki:cukinia tempura/krewetka tempura

CHIRASHI SUSHI
Rodzaj japońskiej potrawy sushi, podawanej w miseczce z ryżem i

ułożonymi na nim składnikami.

Z rybą, krewetkami i warzywami                        75-
Z warzywami 🌱                                                55-
Kids                                                                    39- 
Miseczka ryżu z sezamem                                  10-                                                                                



Woda niegazowana (karafka)                        8-              

Woda gazowana  0,3                                    8-

On lemon                                                      15-                                 

Sok jabłkowy                                                 10-

Aloe vera                                                       12-

Coca cola/pepsi/pepsi 0                              12-

Macha Shot                                                    10-

Macha kokos latte                                         22-

Lemoniada klasyczna / yuzu          1l 29-/0,3 15-                                                                             

    

     
Mrożona  jaśminowa                         0,3/15-
 
Herbata parzona                                           

Jasmine green                              200ml/12-
japońska zielona herbata z dodatkiem jaśminu
⏳ 2 minuty

Hojicha        
japońska zielona herbata prażona, składająca
się głównie z łodyżek krzewu herbacianego.
⏳ 2,5 minuty

Genmaicha  
klasyczna herbata z prażonym ryżem. Tradycyjny
smak oryginalnej japońskiej herbaty.
⏳ 1,5 minuty

Sencha Japan                                              
herbata Japan Sencha Premium to tradycyjna,
wysokiej jakości japońska herbata.
⏳ 2 minuty
Sencha Sakura
wybitna zielona herbata z dodatkiem
aromatycznej wiśni otulonej subtelnymi płatkami
róży, to idealna kompozycja
⏳ 3 minuty

Zimowa herbata Lipton
Połączenie zielonej i białej herbaty z imbirem,
miodem, suszoną maliną oraz cytrusami.
⏳ 3 minuty

NAPOJE 

OMAKASE
Dosłownie oznacza “pozostawiam to Tobie”

Omakase jest komponowane na bieżąco – zależnie od

dostępnych ryb i inspiracji naszego szefa kuchni.

 Omakase podajemy wyłącznie z prawdziwym, świeżo tartym

wasabi. Dzięki temu możesz poczuć subtelną ostrość i

naturalną słodycz tej rzadkiej rośliny, idealnie

współgrającą z rybą najwyższej jakości.

To doświadczenie dedykowane tym, którzy chcą spróbować

japońskiego sushi w najczystszej formie – z pełnym

szacunkiem do tradycji i produktu, a jednocześnie w

duchu nowoczesnego podejścia. 

Selekcja sachimi

Tatar

Selekcja nigiri

Maki

DLA JEDNEJ OSOBY 199-DLA DWÓCH OSÓB 390-

                    Selekcja nigiri 6 szt.     95

                    Selekcja sashimi 160g   105

                                                                                     
                                                         

HERBATY

Menu przygotowane przez sushi szefa, będącego jednocześnie

właścicielem Daigo sushi

Wszystkie podawane ceny są w złotówkach. 

Serwis 10% jest wliczany w cenę dla grupy powyżej 5 osób. 

Jak podajemy nasze sushi?
Wszystkie potrawy przynosimy kolejno, a każda pozycja

jest serwowana osobno.

 Zalecamy spożycie od razu, aby ryż i składniki

zachowały odpowiednią temperaturę oraz świeżość.

Sos sojowy służy jedynie do delikatnego zmoczenia. Aby

w 

pełni docenić świeżość i smak składników,

rekomendujemy

 minimalne użycie sosu.

DESERY
Ciastka mochi mix smaków                           21-

                                                                             

Czym się wyróżniamy?

Przeczytaj, co mówią nasi goście

oraz podziel się swoim doświadczeniem



nie prowadziny sprzedaży i podawania napojów alkoholowych

osobom nieletnim, nietrzeźwym

 

Daigo No Shizuku                     0,50ml/25-
 
Jasno-słomkowy odcień nadaje mu wielkiej
szlachetności. Sake z pełnym smakiem ukazującym
słodkie owoce i marynowanym charakterem ume i
cytrusów.
Jego kwasowość jest żywa i orzeźwiająca.
Zawartość alkoholu: 13%
 
Ninki 11 Genshu                         0,50ml/25-
Skoncentrowany i intensywny smak. 
Region: Fukushima
Rodzaj ryżu: Gohyaku Mangoku
Zawartość alkoholu: 11%
Kwasowość: 2,2

SAKE TASTING                3X50ml/69-
Degustacja trzech rodzajów sake 
od wykwintnych odmian po bardziej
smakowe.

 

 

Pólwytrawne 

Choya Original               150ml/19-
Karafka  80-
Wytwarzane z japońskich owoców śliwki ume,
cukru i japońskiej wódki „shochu”. Często
nazywany potocznie winem śliwkowym, o
charakterystycznym słodko-kwaśnym smaku.
 

 WINA NATURALNE
                
                Sparking

DJUCE Core Fizzy 2022 0,187ml/29-    

Świeże i musujące doświadczenie, Fizzy White
jest zarówno rześkie, jak i owocowe.
  Szczep: Trebbiano i Yellow Muscat.
  Region: Abruzja, Włochy
  Rodzaj: białe musujące wino
  Zawartość alkoholu: 10%

 

Wytrawne 

 
Mutemuka Shuzō                        0,50ml/20-
Pełne treściwe, wytrawne, niepasteryzowane sake –
mineralne i pełne umami, o aromacie białej
czekolady i ziemistym posmaku. 
Zawartość alkoholu: 18%

Amabuki Super Dry                     0,50ml/25-
Bardzo wyrażna w smaku edycja, która swym stylem
nawiązuje do wysoko-kwasowych, białych win
smakowych. Początkowo słodkiei delikatne, po
chwili wykazuje mocną wytrawność i głeboki
charakter.
Region: Kyushu
Rodzaj ryżu: Yamada Nishiki
Zawartość alkoholu:15%
Kwasowość: 1,6

Ninki Gold                                 0,50ml/23-
W smaku idealnie zbalansowana świeżość i
wytrawność, przełamana niezwykle przyjemną głęboką
słodyczą.
Region: Fukushima
Rodzaj ryżu: Gohyaku Mangoku
Zawartość alkoholu: 15
Kwasowość: 1,8

 
Kizan                                          0,50ml/22-
 
Owocowy sake ginjō – 100% czyste wino ryżowe
Owocowy elegancki niepasteryzowany sake z Alp
Japońskich. Słodki i aromatyczny jak gruszka i
jabłko, ale niezwykle pełny jak na ginjō. 
Zawartość alkoholu: 15%

 

SAKE

Sparking

Nisiki Rice Magic Sparkling Red   0,3/115-                                     
Sake musująca. Niezwykła kompozycji odmian ryżu,
z czego ta “czarna odmiana”
odpowiada za finalny kolor trunku.

Region: Fukushima
Rodzaj ryżu: 50% Asamurasaki oraz “Kuromai”
Zawartość alkoholu:7%
Kwasowość: 6.5

 

WINO ŚLIWKOWE PIWO JAPOŃSKIE

                   
Iki 0,0% 🌱                                        18-                                                                                                  
Połączenie zielonej herbaty Sencha oraz imbiru.

Sapporo Premium Beer 4,7%            20-
Orzeźwiający lager o wyrazistym, wyrafinowanym
smaku i czystym finiszu

Echigo koshihikari 5%                       28-
Japońskie piwo o oryginalnej recepturze, 
bazującej na słodzie jęczmiennym,chmielu, 
kukurydzy oraz oczywiście ryżu. Ma intrygujący,
niezwykły smak.

                       

Meinklang Foam Vulkán       150-         

Smakuje jak letnia mikstura z polnych
kwiatów, białych owoców, zielonych jabłek i
cierpkich cytryn z subtelną drożdżową nutą,
która łagodzi intensywną kwasowość.
  Szczep: Harslevelu Juhfark

  Region: Burgenland,Austria 
  Rodzaj: białe musujące wino

  Zawartość alkoholu:11%



                     White 

Bianco valli unite 2023       100ml 30-
                                        750ml  139- 
Charakteryzujące się świeżością, rześkością,
nutami owocowymi, niską zawartością siarczynów
i organicznym podejściem
  Szczep: Cortese
  Region: Piedmont, Wlochy
  Rodzaj: białe wino
  Zawartość alkoholu:12%

Sous Le Végétal 2022                    230

Oszałamiające białe wytrawne wino
 z wulkanicznej wyspy Samos 
wyprodukowane przez Patricka Bouju.
  Szczep: Muscat Blanc 
  Region: Grecja, Samos
  Rodzaj: wulkaniczne białe wino
  Zawartość alkoholu:12,5%

 

Podere Ortica Ade 2022                  180                               
Maślane, bogate w minerały, zioła, białe
owoce i kwiaty. Świeże i soczyste wino.
  Szczep: Trebiano
  Region: Toskania, Wlochy
  Rodzaj: Pomaranczowe wino
  Zawartość alkoholu:10%

Gustavshof Kalkstein 2022         100ml 30-
                                                  750ml 169-
Piękny, naturalny, pełny wigoru i młodzieńczej
brawury, owocowy mineralny.
  Szczep: Riesling
  Region: Rheinhessen Niemcy 
  Rodzaj: białe wino
  Zawartość alkoholu:11,5%

KARTA WIN/SAKE 

DiUCE Crispy White 2022       187ml/29-
To wino jest jednocześnie owocowe i przyjazne,
z idealną dawką świeżości.
Jeśli przyjrzeć się bliżej, dostrzeżesz 
melona, ​​gruszkę, odrobinę mineralności skalne
j i minimalną ilość siarki.
   Szczep: Trebiano
   Region: Abruzja, Włochy
   Rodzaj: wino białe
   Zawartość alkoholu: 11,5%
Artysta: Johan Alenius

Orange

DJUCE Amber 2021              250ml/39-

Nuty świeżych owoców cytrusowych
wszystkiego rodzaju, zmieszane z pewnym
drożdżowym charakterem, nutą suszonych
ziół.
  Szczep:Welschriesling, Pinot gris &      
Grüner Veltliner
  Region: Bunderland, Austia
  Rodzaj: pomarańczowe wino - lekkie
  Zawartość alkoholu: 11,5%
Winiarz:Mainklang
Artysta:Carolina Moscoso

Red

Valli Unite ALESSANDRINO 2022       150-
Jest energetyczne, świeże i soczyste wino, które w
nosie ukazuje dojrzałe wiśnie i nieco dymnych
aromatów. Podniebienie jest soczyste, pełne owoców
z nutami dymu i dziczyzny z cierpkim finiszem.
   Szczep: Croatina
   Region: Piemont, Włochy
   Rodzaj: wino białe
   Zawartość alkoholu: 13%

https://morenaturalwine.com/collections/piedmont
https://www.wina.pl/235-riesling

